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anidamiento de 5 : NO

Lz construccion es resistente al medio ambiente. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 2. Resolucién 240/2013: Artlculo 130,

. plagas u otros que puedan contaminar el alimento. (Ley 9/1979: Articulo 262).
2| v

z Numeral 2. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 2). .
= ™X_| No

3* |La construccion impide el ingreso de plagas. (Ley 9/1979: Aticulo 259).
| El establecimiento tiene el tamafio necesario para permitir la manipulacién y almacenamiento de Ia carne ylo productos cérnicos
4 |comestibles, asi como el flujo del personal. (Resolucién 3008/2010: Articulo 67, Numeral 2. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 9‘{

2. f 242/2013; Articulo 55, Numeral 2).

iciones insalubres, que pongan en riesgo la salud y bienestar de la
lo 130, Numersl 1. Resolucién 242/2013: S|

Las actividades que realiza el Imiento no gt
67, Numers! 1. Resolucion 240/2013; Artlcu

5* | comunidad. (Resolucién 3009/2010: Articulo

Articuto 55, Nurneral 1). B

6 Cada &ree 0 seccién se encuentra claramente sefializada en cuanto a nombre, accesos, circulacién, entre otros. (Resolucion
Articulo 67, Numeral 10. Resolucién 240/2013: Artlculo 130, Numerel 10. Resolucién 242/2013: Artlculo 55, Numaral 10).

3009/2010:

s,

2]

- El estzblecimiento no es usado como dormitorio, en caso que ol servicio se preste en una edificacion que es también vivienda, estd
separado fisicamente de ésta. (Ley 9/19789: Atlculo 262).

Los pisos se encuentran construidos en materiales resistentes, no téxicos, impermeables, lavables, no absorbentes y su superficie es lisa
& | (s grietas, rugosidades, asperezas 0 fall2 de continuidad de la superficie). (Resolucién 3009/2010: Artfeulo 67, Numeral 4. Resolucién
24072013: Articulo 130, Numersl 4. Resolucién 242/2013: Artleulo 55, Numers! 4).

NO

NO

o Lot pisos cuentan con la pendiente necesaria para efectos de drenaje. (Resolucidn 3009/2010: Articulo 67, Numeral 4. Resolucién
240/2013: Anticulc 130, Numeral 4. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 4).

NO

ias para la conduccion y recoleccion de aguas residuales.
0/2013: Articulo 130, Numerai 4, 11.2. Resolucién 242/2013:

Cuentz con las tuberias y drenajes, debidamente protegidos por rejilt

10", (Resolucibn 3009/2010: Articulo 67, Numerales 4, 11.2. Resolucibn 24

| Les paredes se encuentran construidas en materiales resistentes, no téxicos, impermeables, lavables, no absorbentes y su superficie es
11“ lise (sin gnetas, rugosidades, asperezas o falla de continuidad de la superficie), (Resolucién 3009/2010: Artlculo 67, Numeral 5.

Resolucion 2402013 Articulo 130, Nummersl 5. Resolucién 242/2013: Artlculo 55, Numeral 5).

S K P2 | >

NO

Las uniones entre las paredes y de éstas con el piso son redondeadas. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 5. Resolucion
meral 5).

12 | 220/2013: Anticuio 130, Numeral 5. Resolucibn 24222013; Articulo 55, Nul

~

2

Los techos, lalsos 1eches € instalsciones suspandidas son de material impermeable, resistente, liso, no presenta condensacién, no se
13" observa desprendimiento de particulas y permiten su limpieza y desinfeccién. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 6. Resolucion

24072013 Anticulo 130, Numeral 6. Resolucién 242/2013: Artlculo 55, Numerel 6.).

NO

NO

< Las Greas cuentan con la ventilacién necesaria, tomando las medidas requeridas para evitar [a contaminacién de los alimentos. (Decreto
14 | 750072007 Anticulo 26, Numeral 1.1.2).

JL“ ventanas y olras aberuras est4n construides de forma que Impiden la acumulacién de sucledad, facllitando su limpleza y
15 1 8. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 8. Resolucién 242/72013;

desinfescion. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numere

NO

NO

Aniculo 55, Numersl 8).
resistente, de superficie lisa y no absorbente, (Resolucién 3009/2010: Ariculo 67, Numeral 7. Resolucion

Les puertas son de material
7. Resolucibn 24272013: Aticulo 55, Numeral 7).

16| Z¢0/2013: Aniculo 130, Numeral
El establecimients cuenta con la suficiente iluminacién (natural o anificial), sobrelodo en las areas donde s6 manipule la came o los
17 | productos cémicos comestibles. (Resglucion 3009/2010: Aticulo 67, Numnerales 3, 9, 13. Resolucidn 240/2013; Articulo 130, Numerales

9

NO

3, 9, 13. Resolucion 242/2013. Anticulo 55, Numerales 3, 9, 13).
imiento, son de fécil impleza y poseen la proteccién nocesaria para evitar la
iculo 130, Numersl 14. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 14),

1 L lempares se encueniren en buen eslado de manteni
4 coide de periculas exirenas. (Resolucion 2402013; Art

NO

Cuemniz con los servicios sanitarios (bafios) en material higiénico sanitario, en cantidad suficiente con respecto a la canlidad de personal
que lepors en él, gon funcongles y se encuentran separados de las éreas donde se manipula la carna y los productos cdrnicos
comestivies. (Resolugion 3V0W2010; Artleulo 61, Numeral 15, 16, Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 15, 16. Resolucion
2e2/2015 Aniguly 55, Numers! 15, 16)

NO

e Rl RS i b s R

Lot BeIvICs sanitbrius cuentan con s Implementos requerides para o higione porsonal como: papel higiénico, cispensador con jabdn
gesinfeciants IMpiementys OELeCNElies 0 6qUIpDOs BUloMaticos pars el s6cavo do Manos y Papeleras dv acclonamionio no manual,
(Fesuluctn 39062019 Articuks €7, Hurmeral 15, Resoluckn 2402013 Articulo 130. Numeral 18, Rosnilucian 242/2013; Articulo 55,

NO‘

l turresral 15)
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Los servicios sanitarios cuentan con sistema de ventilacién o extraczién de olores y no se encuentra dirigido a las dreas donde se
21\ manipula came ylo producios camicos comestbles, (Resalucibn 3009/2010: Articulo 67, Numeral 18. Resolucién 240/2013: Articulo 130,
Numers! 18 Resohucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 18).

>,

NO

” Cuenta con casillerns o sistemas para el almacenamiento de la dotacién y su disefio permite la circulacién de aire. (Resolucibn
3009/2010: Articulo 67, Numeral 17. Resolucién 240/2013: Ariculo 130, Numersl 17. Resolucitn 242/2013: Antlculo 55, Numerel 17).

Si

Cuenta ton instalaciones para operaciones de limpieza, desinfeccién y secado de las manos de los manipuladores en las reas de corte
234 0 cercanas a estas de secionamiento no manual, (Resolucién 3009/2010; Articulo 67, Numeral 19.1. Resolucitn 240/2013: Articulo 130,
Numersl 19.1. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 19.1).

Cusnta con sistemas para la impieza y desinfeccién de cuchillos, sierras y chairas en |as reas de corte 0 cercanas 3 estas (Resolucién

244 2005/2010: Articulo 67, Numers! 19.2. Resolucin 240/2013: Artlculo 130, Numeral 19.2. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Nume ral
19.2)

El establecimiento cuents con los equipos y ulensilios necesarios para el desarrollo de las actividades; los cusles estén disefiados,
construidos, insteledos, son de fécil impieza y desinfeccion y su mantenimiento evita le contaminacién de la carne o los productos
254 cémicos comestibles.(Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numersl 1.1.1. Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numerales 22, 23 y 24.
Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numerales 22, 23 Y 24. Resolucién 242/2013: Articulo 22: Numerales 2.1y 3.2; Articulo 55,
Numersles 22, 23, 24 y 33).

X% R

El personal manipulador no presenta signos yio sintomas de enfermedad (heridas infectadas, irritaciones cutdneas o diarrea, entre otras)
© en £aso de pr el iento impl \ta las medidas preventivas y correctivas necesarias para evitar la contaminacién
269 de la came y productos cdricos comestibles. (Decrato 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1,13, Resolucién 3009/2010: Aticulo 15,
Nurmersl 1, 3.16; Artlculo 67, Numers! 21.2. Resolucion 240/2013: Articulo 14, Numeral 1; Artlculo 15; Artlculo 17: Numeral 16; Artlculo
130 Numeral 21.2. Resolucidn 242/2013: Articulo 13: Numeral 1; Articulo 14; Articulo 16: Nurneral 16; Articulo 55: Numeral 21.2)

S

Todos los manipuladores de alimentos cumplen con las practicas higiénicas (no comer, no fumar, no toser, no usan accesonos,
presentan ufias contas, protectores de cabello, barba o bigote, entre otras). (Resolucibn 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.1, 37,38,
3.11,3.12, 3.15, 3.17; Atticulo 67: Numeral 21.2. Rt ion 240/2013: Articulo 14, Numeral 3; Articulo 17: Numeral 1,7, 8, 11, 12, 15,
17. Resolucion 242/2013: Articulo 13, Numeral 3; Aticulo 16, Numeral 1,7, 8, 11, 12, 15, 17)

ki

x

NO

Los manipuladores de elimentos se lavan y desinfectan las manos cada vez que sea necesario. En caso de usar guantes son sometidos
289 al mismo cuidado higiénico de las manos. (Resolucién 3009/2010: Articulo 15; Numeral 3.6, 3.14; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucién
240/2013: Aticulo 17, Numerales 6, 14. Resolucién 242/2013: Articulo 13, Numeral 6, 14)

=

NO

Cuenta con avisos alusivos al cumplimiento de las buenas practicas higiénicas. (Resolucién 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.19;
Articulo 67; Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Atticule 17, Numeral 19, Resolucion 242/2013: Articulo 13, Numeral 19).

Le dotacién de trabajo se mantiene limpia y es de color claro, sin botones o accesorios. En caso de uso de delantales, estos permanecen
301 atados 2l cuerpo. (Resolucién 3009/2010: Artlculo 15, Numeral 3.2, 3.3; Articulo 67, Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 17,
Numeral 2, 3; Articulo 130: Numerel 21.2. Resolucién 242/2013: Articulo 16, Numers! 2, 3; Articulo 55: Numeral 21.2)

<

NO

El personal usa tapabocas y cubre tanto la boca como la nariz. (Resolucién 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.10; Articulo 67: Numeral
31| 21.2. Resolucion 240/2013: Articulo 17, Numeral 10; Artlculo 130 Numers! 21.2. Resolucién 242/2013: Artlculo 16, Numeral 10; Articulo
55: Numeral 21.2)

A

NO

El personal usa calzado cerrado, de tacén bajo e impermeable. (Resolucidn 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.13; Articulo 67; Numeral
321 21.2. Resolucion 240/2013: Articulo 17, Numeral 13; Articulo 130: Numeral 21.2. Resolucién 242/2013: Articulo 16, Numeral 13; Articulo
55: Numeral 21.2)

NO

El establecimiento suministra la dotacién de trabajo a los manipuladores y cuenta con dotacién para los visitantes. (Resolucién
334 3005/2010: Articulo 15: Numeral 3.18, 3.20; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 17, Numeral 18, 20; Articulo 130:
Numeral 21.2. Resolucién 242/2013; Articulo 16, Numeral 18, 20; Articulo 55: Numeral 21.2)

NO

El establecimiento cuenta con un plan de capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador acorde con las aclividades
que se realizan, el cual tiene una duracion de por lo menos 10 horas anuales certificadas por la Entidad Territorial de Salud o un

34 | particular autorizado por esta, y contiene temas relacionados con buenas practicas de manufactura y practicas higiénicas. (Resolucién
3009/2010: Articulo 67, Numeral 21.3; Articulo 69, Numeral 2, 3. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 21.3; Articulo 132, Numeral
1. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 21.2; Articulo 57, Numeral 1)

NO

El plan de capacitacion contiene: Metodologia, duracién, responsables, cronograma, temas a tratar y evaluacién del impacto. (Resolucién
15 | 3009/2070: Articulo 67, Numeral 21.3; Articulo 69, Numeral 3. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 21.3; Articulo 132, Numeral 2.
Resolucibn 242/2013: Articulo 55, Numeral 21.2; Atticulo 57, Numeral 2)

NO

Los manipuladores de alimentos comprenden los puntos criticos de las actividades que estan bajo su responsabllidad, la importancia de
su monitoreo, ademas de conocer los limites crificos y las acciones correctivas a tomar cuando existan desviaciones. (Resolucién
3009/2010: Artlculo 67, Numersl 21.3; Articulo 69, Numeral 1, 6. Resolucién 240r2013: Artlculo 130, Numeral 21.3; Artlculo 132, Numeral
4, Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 21.2; Artlculo 57, Numeral 4)

NO

El establecimiento vérffica las condiciones higiénico sanitarias del sistema de transporte durante la recepcién de canales, sus partes y/o
productos camicos comestibles y como evidencia de elio cuenta con los registros de la actvidad, (Decreto 1500/2007: Articulo 36,

3T Numeral 3. Resolucitn 3008/2010: Articulo 67, Numneral 28. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 28. Resolucién 242/2013:
Articulo 55, Numersl 28)

NO

Cuenta con kos documentos soportes (factura de venta y/o gula de transporte de came, entre otros) que permiten establecer que las
canzles, sus paries y/o productos cdmicos comestibles provienen de lecimi autorizados e inspeccionados por Invima.
(Resolucibn 2005026594 de 2009. Resolucién 3009/2010: Artlculo 67, Numeral 29. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 29.
Resolucibn 242/2013: Articulo 55, Numeral 29)

NO

Las canales (medias, cuancs y octavos de canal, que ingresen al establecimientos cuentan con la marca de "APROBADO". Toda la
39 | came que ingresa al establecimiento empacada mantiene el distintivo de "APROBADO". (Decreto 1500/2007: Articulo 31, Numeral 4.2.2;
Anticulo 36, Nurneral 1; Arlculo 41)

NO

LOS empagues no se encuentran deteriorados, se almacenan de forma ordenada, protegidos y son inspecclonados antes de su uso
407 evitande asi el riesgo de contaminacion. (Decrelo 150072007 Artlculo 42, Numeral 9. Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 32.
Resolucion 260/2013: Articulo 130, Numeral 32. Resolucion 242/2013: Atticulo 55 Numeral 31).

R (AR P A R

NO

E1 empague y etiguetado de |2 came (en caso de requeririo) se realizan bajo condiciones higiénicas y el material de empaque

empagse. feche de vencimiento, condiciones de conservacion y nombre del corte, (Decreto 1500/2007: Articulo 42, Numerales
1.5.

empieado es de primer uso. De requerirss, Ia eliqueta del producto debera contaner como minimo: fecha de beneficio, fecha de /% sl

NO

El estabiecimiento cuenta con Grmetros para la icién de las temperaturas de la came y productos cdrnicos comestibles. (Decrelo
&2 | 150W2007; Anticulo B, Perbgrafo 1. Resolucibn 3009/2010: Articulo 67, Nurneral 27. Resolucién 240/2013: Anticulo 129, Numeral 4.
Resoluctn 242/2013; Adiculo 22, Numoral 2.2; Articulo 54, Numeral 5; Articulo 55, Numeral 32)

NO

£l ssiablecimients lievs regieiros que permitan evidenciar que se realiza monitoreo de la temperatura de refrigeraclon o congelacién de
&3 | ios pruducios, (Decreto 1500/2007: Articulo 8, Perbgrofo 1. Resolucién 3009/2010; Anticulo 17, Numeral 3.3.2.2, Literal b. Resolucién
240/201%; Artlculo 1730, Numernl 27, Resolucidn 242/2013: Articulo 55, Nurneral 27)

X
X
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« Bovinn, Parcing y Orden Crotytia paraluran enlablacilon si) la nomalividai sanllaria vigerle

.‘;\"“ ‘:‘:ﬂy‘tp‘::&:;\u( anal menar o igual & 7*C maikda an ol cantio da la masa musaular, Praduitos cdmioos coneatiblans A (sl

£n Congalacidn Parm cams y proaducton camico omestiles ser e <100 6 manor

- Aves de corral

Un Retrigeragidn Canales y sus panes -2°C & 4*C, producton oamicos comeastiles maximo a 4*C,

s Fn Conpelacidn Canales, sus partes y producton cdinicos comestibles a » 10°C 0 menos, B NG
En caso que el exlablecimiantd realice 1an actividaden saoundarias de desprann, deahuase yA illaten da came provanlanta de camaa da

canal, el proshucto s mantions & mAxma §°C durante 1a aperacin, (Decrei 18005007 Ailouk i, Pardgrai 1y ¥, Resohicidn

JOORROTO Artlouks 17, Numers! 3.0 2., Literal a: Aitleuto 66, Numerel 8 Resohioldn S40VE013; Artlouks 189, Numaral B Resoletn

AP0V Ao 22, Numaral 3 1, Artioulo 84, Numeral 3, Articpky B8, Numaral 33)

Nota Mientras la Planta do Beneficl Animal cumple sl requisito da temyparatura de anfitamelnto da la cama y ki prodoums earmkos

camestiies ef BXPRIND PO reCepoNar las canales (medias canales, cunitos de eanal y ootavos de panal) en oallente, pormillenito la

TRAOTRIN Qractial e ta tempermiir hasta ef mamenko el desposte y su postariar (ehigeraciin (Decreto 1ROVZOOT: Artlculo B,
Paragrafo 1. Resohcin 240 o 2013 Artlcuky 84, Nomeral # 1)

a8t £l producto congelado ne os somelido a proceso de unrunuhlm Wn, para anr anpnmlulnﬁ“ﬁ\_«; i;tﬁonlalln-h. (l dagre RATO (e 20T

Artiouio §) ; m———— K - =
LO8 GNisOres (16 108 cuAITos 18 AIMAcenBmIBN 10 AN AGUA SOIA 108 PIOAUCIOR 1| genarm smpozamIanto an ail intarlor. IH""'H'-WI

481 30092010° Articulo 17, Numarsl 3 3.2 2, Literal & Rexohofdn B4O011 Artlouks 120, Numeral B, Rexolicidn #424018 Aitloulo £4, r’( NO
pamen ] e ——————
LOS rieles 88 €n0UBRLAN & UNA dislaNcia que evila 8l conlacto entie canales, de eslas 00N laa parecdes y el |)‘|'u del guarto da

o nlmlconl,mmnm (Resaducidn 0082010, Artiouky 17, Numeral 3.3.8.8, Literalos o, y 8, Rasolucidn 8402019 Artiaulo 120, N, Al NO
Numeral T) = A | | —
Las Aross y /0 equipos de almacenamiento se enousntran Implas y no contlanen alsmenton difarantes a la aclividad qua alll sa

a desarrala (Reseloidn 0082010 Artlouk 17, Numeral 3.3.2.3, lnm".‘ Resohioldn 240 de 2013, Aitlouks 20, numeral 3,10, Artfoulo NO
129, Numersi 8 Resolucidn 242 de 2013, Artleuks 24, Numeral 1,4 y 3,18, Artleuto 54, Numeral B Resoleidn 662 tla FO16, Artlaulo 20,

Numeral 28 9 4, 28 310, Artloulo 71, Numeral 11.8)

T case 06 expendsr came y/o producios CATNICos comestibles, ealos son almacanados separados (Incliidas 1as carnes de diferentes
expecies) y de tal forma que se favorece la clieulaclon dal ale, Bl expenda canales, sus partes v/ produaton 0Amioos cnmaatiblaa (e N NO
s 35 aenens e et e ot e At SRR RRENACR A AR 0. N
000 2010, Articylo el SOJeAM 3 Artleu 12 umeral 1, Resolieidn &4 o Antle \ Jay
Resoliroidn .JE f'\lllg Amcuhx g‘. km‘nam, ;‘ Anf\:tmﬁ.'!.ﬁum;/u :J: y..'lm ;

Las materias primas, envases, empagues, envolluras se ancuentian alimacenados da manera (it sa evila ail aontaminaclin y se
801 msegura su correcta conservaoidn, (Resokickin J00072010: Artleuks 87, Numearal 32, Resolueldn 240 de 2O Artleulo 190, Nitmaral 32, l\{! NO
Resokiodn 2422013 Articulo 85, Numeral 31)

F) establecimiento dispone de suministro de agua potable en canlidad y presldn suficlante para las aolividades que ' uﬁlnﬁ\. a8l como
81 | para realizar operaciones da limpleza y desinleceldn efectivas, (Paprato 180072007 Artloulo 26, Numaral 11,11, 1, Resolioldn NO
200972010 Aticulo 67, Numeral 3. Resolucikin 2402013 Artlculo 130, Mumeral 3, Rasoluekdn 2842013 Atleulo 88, Numeral 3) U

5 (Sie establecimiento obliene el agua a partir de una explotacién sublerranea, garantlza la potabliidad de esta y cuenta con

putarizacion por parte de la autoridad amblental, (Pecrelo 180042007 Artlculo 26, Numeral 1,1.11.%) No

e

NO

£n caso de usar hislo, este proviene de un establecimlento autorlzado para desarrollar dicha actividad, o e 0aa0 (lo Bar
) | elaborado en el expendio, se realiza a partir de agua polable de manera que no 8a panera su contaminacldn, (Pecrato
15002007 Articulo 26, Numeral 1.1.11.3)

E1 establecimianto cuenta con ks slsteman de desagie que parmiten la evaauaclon raplda efialenta da ke ru-ldhnn Iillt_lllial.-([)wm!m
841 15002007: Articulo 26, Numeral 1,1,9, Resoluckdn J002/2010; Artieulo 67, Numeral 11,1, Resoluckin 2402010 Articulo 130, Numeral
111 Resolron M22013: Aticulo 85, Numeral 11,1)

NO

£l establecimianto cusnta con loa raciplantas para la disposleldn temporal de loa reslduon adlidos, de matarlal lavable y deslnteatabla
831 Devicamente tapados y se encuaniran alejadoa del lugar donde e manipulen loa alimantoa, (Resolicidn 0080 10; Artieulo 07, Numerel

NO
20.2. Resolucion 24072013; Articul 130, Numeral 20,2, Rasoluckin 2422010 Artleulo 85, Numernl 20.2)

09 utensilios. (Decreto 1500/2007: Artlculo 26, Numeral 11,0, Resohicidn J0082010; Artieulo 67, Numeral 20,1, Resoluckdn 240201

NO
Articulo 130, Numeral 20,1, Resolucion 242/2013: Articulo 58, Numeral 20.1)

o7e En el establecimiento no se evidencia prexencia de plagas o dafos ocaslonadoa por datas y e cuenta con medidas da control Integral de

tipo preventiva, para evilar su refugio y prolifaraclon, (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1,)

Las reskiuos solidos se disponen de forma que &a avita la contaminacldn da loa productos, Areas donde se manipulen o da log aquipos y p(
|
X =

£ establecimento realiza las operaciones de limpleza y desinfacclon a las inetalacionaes, aquipos y utenallios, evitando la eraaclon de
condiciones insalubres que puedan contaminar el alimento. En caso da contar con alalema de ventilaclon, ke limpla perlddicamanta para
sqd @viar 2 soumulacidn de polvo. Las sustanclas y utensilios para las laboren de impleza y dealinfecoldn ke almacenan de torma qua ae )é
evila le contaminacion de la carme ! los productos cAmicos comaslibles, (Decreto 15007007 Artlcuko 20, Numeral 1.1,12, Rexoluelon

300972010 Articulo 67, Numeral 12. Resolucion 2402013 Atlcuky 130, Nurmaral 12, Resolucion 2422013: Artloulo 88, Numeralas 12 y
38)

NO

S ¢l estableimiento realize los aclividades de desprese, deshuesado y/o fileteado, cuenta con Una secaldn o drea cuya
ubicacion ConstrugCion y diseno es acorde al volumen del producto manejado, evitando la contaminaclon del produato, En caso
06 pontar ¢on un Gree pare esle fin ke mantiene @ una lemperatura maxima de 12°C durante el desarrollo de dichas actividades,
(Decreto 1500 de 2007 Articulo 8, Pardgrafo 1; Resolucion 242/2013; Artlculo 22; Articulo 88, Numeral 32),

i| NO
6 realiza aCtividad secundara de desposte de canales (Incluidas madias, cuatos y octavos da canal) cuanta con un Area que / *
parantice el mar de la temy ra, can o iones suliclenten para parmilir la adecuada manipulacidn de manara
que 1o se produzca la contaminacién del producta. (Decreto 1500 da 2007: Artlouk 8, Pardgiato 1; Rasohicion 240 de 2013
Articulo 130, Numerales 1 y 2, Resolucien 3783 de 2013 Nota Instnclivo Anexo),

gy | Cunnle Gon un programa documentado de mantenimiento de instalapionas y equipos, el oual incluye las actlyldadas de monltormo,
16l y veriicacion (Decreto 15002007 Articulo 36, Numeral 1.2.1)

Cuema cun s soportes del reconocimiento médico que acredite su aptitud pare manipular alimantos con una vigancia maxima de un
O afio (Deorwio 1600F00T Atiouks 26, Numerel! 1 13 Tesoluodn J0OW2010 Artlcuk 18, Numeral 1) Artleulo 67, Numeral 21,2,
FRestkain J4072013 Ariouko 14, Numersl 1, Aticulo 18 Resolucion 2422013, Atcuko 13, Numeral 1; Artlcuky 14)

Cusma wun wma de proveedores on ol gue se ldentficen lou‘rmvudom do canalas, sus parlos ylo produnton cAmlcon
@ [Tomesibies, axl COMG Kb insurmos y les de empague. 8 bl roaliza lax activid do d doshuase 0
fileton, mantene 18 deniliosuon del producto hests s venta (Decrelo |SV207. Artlculo 20, Numeral 1,2.2. Resohicidn 242/201):
Artivuto 32, Nutwersl 3.3 Aticule 58, Numers! 33)

NO

@ Cuniie tn un progeme pars grevernl b orte y refuglo de plages, con enfoque de contrel iIntegral, soportado con un diagndstico Iniclal,

ndigando e medkeste seguimisnto & las sclividedos y soportades par registon (Decralo 1800V2007. Artlculo 26, Numeral 1 1.0) NOo

Cupnils con un POGHTE Go manejs de fesiduts sblidos y lgquidos gue garanticen una eficiente separecidn, rcolecedn, conducokin,
O | mimasenamisnto. evasuRoin y dishusioion fnal, saporado mediante registios pars i verficaclon de las moncionadas aclividados,

NO
(Devmete 15002007 Aripute 28, Nuveral 1 1.9)

Cusnie Lon un wnp Gupumentado pere garentisr gue el agus ses de caliad potable y cumpla con ks totmalividad vigante en la
04 | materia (Dectelu 1575 de 2007 y Resulaoion 211% de 2007), que invlyye les sctividades de moniteren, verficacln y regiaue, (Decrety

N
16002007 Articulo 26, Nurmeral 11.11) 0
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Los Rumenles que tienen (") son de obligatorio cumplimiento para obtener Autorizacién Sanitaria Definitiva.

|« o Aplics: en cas0 de que el establecimiento objeto del diagnéstico NO realice esta operacién.
amenm——

22 @ania.

Lo Tequisios unihm:calﬂ"ud?& con NO durante esta visita de diagndstico, deben ser plidos en su
im » ia Pro de acuerdo al término establecido en o articulo § del Decreto 1282 de 2016.
| & se evidencia que se afecta la inocuidad del producto durante la visita de diagndstico, ol sstablacimiento sard objeto de las Medidas Sanitarias de

| Seguridad 1 g hays lugar.

e carte ol autoridad saniteda:
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